


INDIAN 

MENU

Apéritif du Maharadjah - Cocktail du Bengale (avec ou sans alcool)

Tartelette aux oignons confits - Katléthe sur pic (Beignet de poisson au cumin)

Verrine de Calcutta (Duo de sardines et sa purée de courge) - Timbale de raïta (mirepoix de légumes)

Entrée

L’assiette du Taj Mahal

Brochette de poulet Tandoori

Boulette de viande à la coriandre

Pakora d’aubergine en timbale

Samoussa de légumes

Plat chaud

Les saveurs de Bouddha

Gambas aux épices

Agneau massala

Riz basmati

Curry de légumes

Dessert

Les délices de Chiva

Brochette de fruits

Crème brûlée à la pistache

Mousse de mangue

Le service à table est assuré en costume traditionnel
dans l ’ambiance précieuse d ’une table indienne haute en couleurs et parfums...

Vins et boissons compris – Café, thé au jasmin, et ses fines pâtisseries


